
MENU

SALAD
タンドリーチキンのサラダ
クルミドレッシンング

TODAY’S SOUP
⻑野柴さんのポワロー葱とジャガイモのソープ

PASTA
パスタ

＜下記から１種類お選びください＞

CAFE
カフェ

＜下記から１種類お選びください＞

PASTA

愛知産 “アサリ”のボンゴレビアンコ

愛媛 OCファームの“新⽟ネギ”と“焼きサバ”のトマトソース

駿河湾産 “桜海⽼”と尾⼭台髙橋さんの “ズッキーニ”のトマトクリームソース

勝浦ファームの“⿊キャベツ”と“⾃家製サルシッチャ”のクリームソース

CAFE

コーヒー ( Hot or Ice )     カフェオレ ( Hot or Ice ) +100 エスプレッソ
紅茶 ( Hot or Ice ) レモングラスティー ( Hot )

お飲み物は下記よりお選びください。コーヒー、紅茶はおかわり無料です。

パスタは下記よりお選びください

＊ランチコースは２名様以上でご注⽂ください。
＊パスタは１グループで２種類お選びください。

２種パスタをおひとり分づつお取り分けしてお出しします。

MENU

TODAY’S SOUP
⻑野柴さんのポワロー葱とジャガイモのソープ

COLD APPETIZER
勝浦ファームのイチゴと⽢夏、
スパイスナッツのサラダ

WARM APPETIZER
⻑野⽵内きのこ園バイリングキノコの

ハーブバター焼き

PASTA
パスタ

＜下記から2種類お選びください＞

CAFE
カフェ

＜下記から１種類お選びください＞

PASTA SET
パスタセット

¥2,400
[サラダ・スープ・パスタ・パン・カフェ]

LUNCH SET & COURSE

LUNCH COURSE
ランチコース

¥3,600
[スープ・冷菜・温菜・パスタ２種・パン・カフェ]

※メニューの内容は⼊荷によって変更致しますので、⼀例となります



⼗勝尾藤さんのジャガイモのポテサラと
相模原 ”昔の味たまご”

北海道スノーホワイトチェリバレー鴨の
テリーヌ、レンズ⾖サラダ添え

シンプルハーブサラダ
レモンアンチョビドレッシング

タンドリーチキンの具沢⼭サラダ
クルミドレッシング

900

1,400

APPETIZERS 前菜料理

1,200

1,800

ライ⻨パン
フォカッチャ 400

400

1,800500

400

HOMEMADE BREAD & CHEESE ⾃家製パンとチーズ

くるみとドライフルーツのパン
⾃家製パンの盛り合わせ３種

愛媛岡崎牧場はなが⿊⽜のグリル梶⽥商店再仕込み醤油のソース
安曇野放牧豚のソテーマディラソース
⻘森シャモロック鶏の胸⾁のソテークリームソース

3,900

PASTA
1,700

真鶴佐宗さんの⽢夏とカモミールのパンナコッタ
⻄表島産ピーチパインのスフレチーズケーキ
グラッパとドライ巨峰アイス スティッキーチョコレート
⾃家製バニラアイス

和歌⼭⼭利の“春しらす”と尾⼭台髙橋さんの“ズッキーニ”のペペロンチーノ
愛知産 “アサリ”のボンゴレビアンコ
愛媛 OCファームの“新⽟ネギ”と“サワラ”のトマトソース
勝浦ファームの“⿊キャベツ”と“⾃家製サルシッチャ”のクリームソース

パスタ

MAIN  メインディッシュのお⾁料理

DESSERT デザート

900

1,000

600500

3,600

1,900

1,800

宮城産ヒラメのカルパッチョ
⽯野さんのトマトのすりおろしドレッシング

⻑野⽵内きのこ園バイリングキノコの
ハーブバター焼きエスカルゴ⾵

宮城産ヤリイカとキャベツのソテー、
ガーリックアンチョビ

1,700

国産チーズ各種 [ウォッシュ/ブルー/セミハード/⽩カビ]

国産チーズ盛合せ３種
各 650

A LA CARTE

⾃家製グラッパ巨峰アイス

950

1,700

1,800

3,400

1,600

※メニューの内容は⼊荷によって変更致しますので、⼀例となります


