
COLD APPETIZER
千葉産 黒ムツのカルパッチョ
あおさのりドレッシング

WARM APPETIZER
長野 竹内きのこ園 バイリングキノコのハーブバター焼き

PASTA
１グループで2種類お選びください

CAFÉ
お選びください

COLD APPETIZER
千葉産 黒ムツのカルパッチョ
あおさのりドレッシング

WARM APPETIZER
長野 竹内きのこ園 バイリングキノコのハーブバター焼き

PASTA
１グループで2種類お選びください

MEAT
本日のお肉料理

CAFÉ
お選びください

PASTA

焼きナスと秋刀魚、ミョウガの冷製おつまみパスタ

和歌山 “山利しらす ”と大多喜町 末吉さんの“キクラゲ”の
ペペロンチーノ

千葉 芦田さんの“オクラ”と“エビ”のトマトソース

芦田さんの“ナス”と“自家製サルシッチャ”の
トマトクリームソース

愛媛 岡崎牧場 はなが黒牛のボロネーゼ
手打ちパッパルデッレ（＋200）

パスタは下記よりお選びください

CAFÉ

コーヒー ( Hot or Ice )    エスプレッソ    

カフェオレ ( Hot or Ice ) + ¥100      

紅茶 ( Hot or Ice )            レモングラスティー ( Hot )

お飲み物は下記よりお選びください。

WEEKEND LUNCH COURSE
週末ランチコース

山梨 宮本さんの桃のクレームダンジュ
モヒート風

マスカルポーネアイスのアフォガード
ヘーゼルナッツの風味

A course

B course

¥500

¥3,600 

¥4,800 

（税込/サービス料別）

（税込/サービス料別）

DESSERT

¥500

※ランチコースのオプションデザート

【２名様〜4名様限定】

※メニューの内容は入荷によって変更致しますのて、゙一例となります
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